En cumplimiento del Reglamento (UE) 1169/2011 la inﬁwmodéndlm estd disponible en la cocina del centro
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ABRIL 2022 - SIN HUEVO FRITO, CRUDO, TORTILLA NI MAYONESA

VALORACION
NUTRICIONAL

01
Judias verdes con jamén

Estofado de pavo con patatas

Fruta

04 05 06 07 08

Coditos con tomate y bacon Sopa del cocido Crema de calabaza y calabacin Patatas guisadas con pollo
(fideos, caldo de cocido)
Platija al limén con ensalada Cocido completo ) Filetes rusos con patatas Merluza al horno con ensalada NO LECTIVO
(garbanzos, chorizo, ternera, pollo, codillo,
tocino y patatas)
Fruta Fruta Fruta Postre lacteo
11 12 13 14 15

VACACIONES DE SEMANA

VACACIONES DE SEMANA

VACACIONES DE SEMANA

VACACIONES DE SEMANA

VACACIONES DE SEMANA

Lomos de rosada rebozados con
ensalada
Fruta

Salchichas frescas de cerdo con
patatas
Fruta

Filete de pescadilla al horno con
ensalada

Yogur

Cocido completo

(garbanzos, chorizo, ternera, pollo, codillo,

tocino y patatas)
Fruta

SANTA SANTA SANTA SANTA SANTA
18 19 20 21 22
Macarrones napolitana Crema de verduras de temporada Arroz con tomate Lentejas guisadas
NO LECTIVO Pesquitos con ensalada de lechuga Cinta de lomo con patatas Lomos de salmén con ensalada Salchichas frescas de ave con
y zanahoria v ensalada
Fruta ogur
Fruta Fruta
25 26 27 28 ) 29
Espaguetis bolofiesa Judias verdes rehogadas con Arroz murciano Sopa del cocido Puré de verduras de temportada
jamc')n (fideos, caldo de cocido)

Pollo asado con patatas

Fruta

Los menus se sirven acompaiados de pan y agua, asi como de un vaso de leche opcional, sola o con cacao y/o azucar.

erimentado,

()
utilizando productos de primera calidad.

Personal propio, especializad

elabora los menus integramente en nuestr@stalaciones
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